
 
 

  

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

APLICACIONES 

 

CARACTERÍSTICAS: 

 Fabricadas en acero inoxidable grado alimenticio T304 o T316.  

 Sistema de accionamiento mediante aire comprimido.  

 Aplicación de presión uniforme y controlada sobre la cuajada.  

 Pistones neumáticos de alta resistencia y larga vida útil.  

 Regulación de presión según el tipo de queso a elaborar.  

 Estructura robusta y de fácil limpieza.  

 Compatibilidad con diferentes tamaños y tipos de moldes.  

 Sistema resistente a la humedad y ambientes corrosivos.  

 

“GARANTIA DE 12 MESES” 

 

AMG INDUSTRIAL empresa dedicada al diseño, construcción y venta de 
equipos para la industria alimenticia, adecuándonos a las necesidades, 

ofreciendo soporte técnico. 

“SOMOS FABRICANTES 

CERTIFICADOS” 

Para la extracción de suero y compactación. Son ideales para 

procesos de producción de quesos frescos, semiduros y 

maduros, ya que permiten aplicar una presión uniforme, 

mejorando la textura, consistencia y calidad del producto final. 

 

20 
Años de experiencia 

+ 

PN-EST-10 

PN-EST-04 



 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

                            

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN DE COMPONENTES 

*VOLÚMEN, CAPACIDAD Y DIMENSIONES ADAPTABLES 

AL REQUERIMIENTO DEL CLIENTE* 

 

Pistones neumáticos 

doble efecto. 

 

AMG Industrial/ 

         

“ENVIAMOS A CUALQUIER PARTE DEL MUNDO” 

Tel. Oficina: (477) 215 41 41 

WhatsApp: 477 724 2114 // 477 518 0066 

Email: asesoramgindustrial@gmail.com 

PN-EST-10 

Guías de moldes. 
Moldes. 

Filtro neumático para 

regulación de aire. 

Válvulas neumáticas 

de accionamiento 

mecánico. 


