
 
 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AMG INDUSTRIAL empresa dedicada al diseño, construcción y venta de 
equipos para la industria alimenticia, adecuándonos a las necesidades, 

ofreciendo soporte técnico. 

“SOMOS FABRICANTES 

CERTIFICADOS” 

20 
AÑOS DE EXPERIENCIA  

+ 

MALAXADORAS  

Útil para el proceso de mezclado, amasado, hilado, y conocimientos de quesos de pasta hilada 

/fundida natural o extendida, (Oaxaca. Quesillo-asadero-mozzarella) 

COOKER (COCEDOR) 

MLX-100 MLX-300 MLX-500 MLX- 1,000 

CKR-25 CKR-45 CKR-300 CKR-500 

CKR-1,000 AUTOMATICO  CKR-600 AUTOMATICO 

Útil para el mecanizado en el proceso de amasado, mezclado, y conocimiento de 
quesos 100% extendidos, como: amarillos, mozzarella, rebanables, pizzeros, 

madurados etc. 



 
 

  

Útil para el mecanizado del transporte, formado y moldeado de quesos de pasta hiladas, tipo Oaxaca, quesillo, 

asadero, mozzarella, probolone, trenza, barra, etc. 

 

 

  

  

 

 

 

 

                            

 

 

 

 

AMG Industrial/ 

         

Tel. Oficina: (477) 215 41 41 

WhatsApp: 477 724 2114 // 477 518 0066 

Email: asesoramgindustrial@gmail.com 

EXTRUSOR 

HILACOOKER-MOLDEADORA 

HILACOOKER DOBLE AUTOMATICO -450 + EXTRUSOR + BANDA 

TRIPLE PARA STRING CHEESE 

Útil para el amasado, cocimiento, hilado, transporté y formado/moldeado de quesos de 
pasta hilada/moldeado de quesos de pasta hilada/fundida 100%natural. 

 

“ENVIAMOS A CUALQUIER PARTE DEL MUNDO” 

EXTRUSOR AUTOMATICO EXTRUSOR +BANDA EXTRUSOR +FORMATO    

VOLUMETRICO 

HILACOOKER -225 
HILACOOKER -200 + BANDA INCLINADA  


