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necesidades, ofreciendo soporte'te 2 @

TINAS QUESERAS
MECTANICAS DOBLE “O>

CARACTERISTICAS:

e Construccion en acero inoxidable T304 en formatos:

Afios de experiencia

SOLUCIONES Y SERVICIOS
PARA LA INDUSTRIA LACTEA
www.amgindustrial.com.mx

1SO 9001

Abiertas: Para visualizaciéon y manipulacién artesanal de proceso.
Cerradas: Para uso de sistema de limpieza CIP.
¢ Volumenes desde 500 hasta 6500 litros de capacidad, con 25% de soélidos.
o Descarga de suero lateral al 20% y 40% por medio de doble valvula.
o Descarga de producto de amplia seccion de paso en diametro de 6”.

e Dos herramientas con cuchillas de corte con filo mecanizado en acero

inoxidable y paleta mévil para agitacion.
e Conexion clamp de llenado con sistema anti-espuma.
o Sistema neumatico de elevacion para descarga de producto.
o Conexiones para alimentacion de vapor y condensado.
o Tablero de control.

“GARANTIA DE 12 MESES” TINA DOBLE "0" ABIERTA

T20-3,000

TINA DOBLE "O"
CERRADA
T20C-3,000

APLICACIONES

Equipo disefiado para el procesado de cuajada para la
elaboracion de quesos frescos, cortando con liras de
agitacion y mezclado para la manipulaciéon del
producto.

“LA TINA DOBLE “0O” gracias a su disefio genera una
produccion flexible de queso con un alto rendimiento,
asi como inocuidad en el proceso y efectividad del

equipo”.

En Gestion de
la calidad
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Motor de
transmision de liras Tablero de control
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de vapor

SALIDA DE CONDESADOS HERRAMIENTAS DE TRABAJO

Plataforma
de trabajo

*VOLUMEN, CAPACIDAD, FORMATO
ABIERTO O CERRADO Y
DIMENSIONES ADAPTABLES AL
REQUERIMIENTO DEL CLIENTE*

DOBLE TINADOBLE “O”
CERRADA

DOBLE TINA DOBLE “O”
ABIERTA

“ENVIAMOS A CUALQUIER PARTE DEL MUNDO” AMG Industrial/
(477) 215 41 41
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